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Zupy – do wyboru 1 rodzaj  
Rosół domowy z makaronem 
Rosół consumme z warzywami Julienne i 3 rodzajami mięs ( wołowina, indyk, kurczak ) 
Krem pieczarkowy z grzankami lub groszkiem ptysiowym 
Zupa cebulowa z groszkiem lub grzanką czosnkową 
Krem selerowy z grzankami  lub groszkiem ptysiowym 
Krem brokułowy z grzankami lub groszkiem ptysiowym 
 
Do wyboru 2 rodzaje mięsa 
 
Mięsa w sosach 
Karczek pieczony w sosie Demi Glace 
Tornado ( rolada ze schabu z serem feta, kaparami przewinięty boczkiem  w sosie 
własnym ) 
Rolada schabowa ze śliwką 
Rolada drobiowa 
Ruloniki schabowe z serem pleśniowym, selerem naciowym w sosie paprykowym 
 
Mięsa smażone 
Kieszeń zbójnicka ( faszerowana pieczarką, cebulą, serem żółtym, jabłkiem ) 
Schab po szwajcarsku ( ser żółty, szynka konserwowa ) 
Kotlet schabowy tradycyjny 
Devollay ( pierś z kurczaka z pieczarką i masłem ) 
Koperta drobiowa ( faszerowana szynką, serem i kaparami ) 
Devollay włoski( pierś z kurczaka z nadzieniem warzywnym ) 
Pierś po parysku 
Cordon blue ( pierś z indyka z serem i szynką) 
Udko z kurczaka 
 
Dodatki – do wyboru 2 rodzaje 
Ziemniaki nowe z wody 
Kluski śląskie 
Kluski śródziemnomorskie 
Kluski z farszem kapustno – grzybowym 
 
Surówki do wyboru 2 rodzaje 
Zestaw surówek serwowanych w zależności od wybranego mięsa 
 
Wędliny 80 g / os 
Wędliny wędzone – szynka, baleron, kesler, boczek wędzony 
Wędliny pieczone – szynka, karczek, boczek faszerowany , schab faszerowany śliwką i 
morelą, porketta oraz galantyna drobiowa, salami 
 
Przystawki 2 szt / os – 2 rodzaje do wyboru 
Babeczki z kurczakiem w sosie Berbecue 
Babeczki z musem avocado 
Owoce zapiekane w bekonie 
Jajka faszerowane w różnym asortymencie 
Przysmak Lukullusa 
 



Pasztety 50 g / os 
Pasztet staropolski, pasztet cielęcy z pistacjami, pasztet drobiowy 
 
Sery 30 g / os 
Kompozycje serowe- sery twarde, pleśniowe i białe z dekoracją owoców i warzyw 
 
Wyroby w auszpiku 80 g / os 
Szynka z musem chrzanowo- śmietanowym 
 Ozorki z brzoskwinią 
 Schab z ananasem 
 Pierś w maladze 
 
Wyroby rybne i śledziowe 80 g / os  
Kompozycja ryb w zalewach winnych 
 Roladki z soli z suszonym pomidorem 
 Białą ryba z zalewy  
 Zawijaniec staropolski 
 Frykadelki atlantyckie 
 

Sałatki 100 g / os-  2 rodzaje do wyboru 
Mores z szynką i ananasem 
Warzywna grecka z serem feta 
Makaronowa napoli z łososiem 
Awangarda z kurczakiem i grapefruitem 
Cymes serowa z papryką i kukurydzą 
Pieczarkowa z porą i jajkiem 
Szynkowa w sosie tatarskim 
Oliwer z polędwicy wieprzowej i warzyw 
 
Deser 100 g / os 
Tort komunijny 
Owoce sezonowe 
Lody  
 
Napoje gorące 
Kawa rozpuszczalna ze śmietanką 
Herbata z cytryną 
 
Dodatki 
Dip firmowy 
Chrzan, masło 
Pikle, warzywa,  
Pieczywo jasne i ciemne 
 
Gorąca kolacja – do wyboru 1 rodzaj 
Beufstrogonow 
Gulasz węgierski z kluseczkami 
Barszcz czerwony z pasztecikiem lub krokietem  
 
 
Obsługa kucharsko – kelnerska, zastawa stołowa, aranżacja stołu zasiadanego. 
 


