OfertaStudniowkowa
Akademii Sztuki Kulinarnej ANMARK
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| DANIE GORACE

Miesa (do wyboru 1 rodzaj)

-Drobiowa koperta studencka

(piers$ drobiowa faszerowana serem plesniowym, kaparami, szynkg uformowana w ksztatcie
ozdobnej koperty) 120g/os

-Szwajcar (schab faszerowany serem zo6ttym i szynkg) 120g/os

-Devolay (pier$ drobiowa faszerowana pieczarkami i serem) 130g/os

-Kurczak po Szwajcarsku (piers drobiowa faszerowana serem zéttym i szynkg) 120g/os
-Cordon Blue (piers$ z indyka faszerowana serem zéttym i szynkg) 120g/os

Dodatki (do wyboru 1 rodzaj) 200g/os
- ziemniaki opiekane

- ziemniaki puree

- pilaw ryzowy

Suréwki (do wyboru 2 rodzaje) 140g/os
- Stoneczna z biatej kapusty

- Biata z brokutem i jajkiem

- Amelia z sataty pekinskiej

- Marchew z chrzanem

- Pora z jabtkiem

- Kapusta Czerwona

- Szwedzka z warzyw marynowanych

Il DANIE GORACE (do wyboru 1 rodzaj) 200g/os

-Beufstrogonow (wieprzowina, pieczarki)

-Bogracz (wotowina, kluski ktadzione)

-Gulasz Angielski (wotowina, warzywa)

-Barszcz czerwony z krokietem miesnym lub pasztecikiem

-Barszcz biaty z kietbasa

- Zurek z jajkiem

- Rosét Conusme (4 rodzaje miesa pociete w kostke oraz makaron warzywny)
-Rosét z uszkami

Pozostate propozycje menu — ZIMNA PLYTA

Wedliny, pasztety, sery 70 g / os

Wedliny wedzone: szynka staropolska, baleron, kesler
Wedliny pieczone: schab, karczek, szynka

Inne wedliny: salami, galantyna drobiowa

Pasztety

Pasztet drobiowy, pasztet cielecy z pistacjami

Deska serow (rézne rodzaje)

Zabaweczki kulinarne, entre, fingerfood 1 szt / os w asortymencie :



Kanapki wegetarianskie z jajkami i serami
Kanapki z wedling i miesami pieczonymi
Ozdobne terryny w aromatycznych auszpikach
Babeczki z pastami

Tartinki mandaryn ( z jajkiem przepidrczym)
Tartinki z oliwek i mocarelli

Satatki mtodziezowe (do wyboru 2 rodzaje) 100 g / os

Satatka mores z szynki i ananasa

Cymes ser z6tty, papryka i kukurydza

Witoska makaronowa z pene rigate, warzywami, suszonymi pomidorami i wedling dojrzewajaca
Chinska z kurczaka z pedami bambusa i kolorowg fasolka

Satatka jarzynowa tradycyjna

Satatka grecka Horiatiki

Satatka z tunczyka

Deser 120 g / os / do wyboru 2 rodzaje :
Ciasto w asortymencie :

Sernik z mandarynka

Jabtecznik

Snickers

Rafaello

Ciasto z galaretkg — owocowa pokusa
Ciasto z galaretkg — tortolletto
Makowiec z kokosem

Pomaranczowe z makiem

Kompozycje owocow sezonowych 200 g / os

Dodatkowo
Paluszki, chipsy, orzeszki solone

Dodatki
Butki bankietowe, pieczywo jasne i ciemne, masto,
Papryka, pikle, ogorki, pomidory, dipy

Napoje zimne 1,50 | / os w asortymencie
Napoje kolorowe gazowane 30 %

Woda mineralna gazowana i niegazowana 30 %
Soki naturalne 40 %

Napoje gorace — bez ograniczen
Kawa ze smietankg
Herbata z cytryng

CENA ZAWIERA:
Jedzenie
Napoje



Wynajem sal bankietowych Akademii Sztuki Kulinarnej Anmark
Okolicznosciowa dekoracja stotéw.
Obstuga kucharsko — kelnerska.

Przewidywany czas trwania imprezy od godz. 20:00 do godz. 5:00 rano

Dla grona pedagogicznego na zyczenie zamawiajgcego wersja wzbogacona
(przystawki, wyroby sledziowe, owoce w galarecie, zakaski ) itp.

CENA USTALAN INDYWIDALNIE W ZALEZNOSCI OD MIEJSCA IMPREZY ORAZ ILOSCI OSOB



