AVNARZ  Anmark Catering z Pomystem

A
Wzor oferty bankietowej

Zgodnie z najnowszymi trendami organizacji przyjec¢ i bankietow na swiecie i w
Europie proponujemy podzielic¢ stoly bankietowe tematycznie zwigzane z regionem Swiata i
dzialy z rodzajami potraw

»  Kuchnia swiatowa

» Kuchnia europejska z uwzglednieniem kuchni srodziemnomorskiej
» Kuchnia Polska i stowianska

» Wybrane elementy kuchni regionalnej.

Dzialy obejmujq :
1. Zabaweczki kulinarne, zakqski, przystaweczki, kanapki, tartinki , galarety miesne,
drobiowe, rybne, wedliny, drob, przetwory rybne i salatki

2. Desery, stodycze, owoce
3. Dania gorqce

4. Napoje gorqce

5. Napoje zimne

6. Napoje alkoholowe

Aktualna moda bankietowa wymaga uwzglednienia w menu kulinarnym specjatow kuchni
wegetarianskiej a na zZyczenie zamawiajqcego takze kuchni weganskiej.

Uwzgledniajqc w/w trendy przedstawiam propozycje menu na wykwintny bankiet.
Przewidywany czas trwania przyjecia 3 godziny.

Dziat 1

Zabaweczki kulinarne, kanapki, tartinki, przystaweczki
Empanady

Empaaadillas z drobiu z dodatkami,
Kulebiaczki

Pierozki pieczone po rosyjsku

Tartinki mandaryn z jajkiem przepiorczym
Babeczki z kurczakiem i sosem barbecue
Babeczki z nadzieniem serowym

Ozdobne krqzki z tososiem i tunczykiem
Owoce zapiekane w bekonie

Przysmak lukullusa

Kuchnia srodziemnomorska
Tapas hiszpanskie
Brunchetta



Crostini z aromatycznymi pastami
Szasztyki z oliwek i warzyw
Mezedes- oliwki z serami

Bifteki — kuleczki z mielonego miesa
Mini szaszlyki

Tartinki

Tartinki serowe

Tartinki z miesami pieczonymi na ciemnym i jasnym pieczywie
Tartinki mandaryn z jajek przepiorczych i salami

Tartinki owocowe

Tartinki z kabanosami

Kanapeczki

Kanapki puszyste na ciemnym i bialym pieczywie z wedling,
Kanapki z pasztetami

Kanapki z serami

Kanapki z tunczykiem

Kanapki z tososiem

Kanapki z jajkami

Kanapki z miesami pieczonymi.

Wyroby w galarecie

Ozorki marynowane z owocami

Fileciki z pstraga w maladze

Fileciki z sandacza po szlachecku

Patery mies drobiowych, schabu w auszpiku naturalnym.

Tymbaliki wegetariatiskie

Tymbaliki cielece

Prezentowane przez nas wyroby w galarecie porcjowane jednostRowo [ub zalewane na paterach, zdobione
warzywami i owocami stanowiq cieRawq Rompozycje stotu bankietowego.

Safatki

Satatka farmerska

Satatka awangarda

SatatRa z ciecierzycy

Satatka pieczarkowa

SatatRa wegierska

Satatka tuna

Satatka oliwer

Satatka cymes

Satatka coctajlowa szynkowa

Satatka z owocow morza

SatatRa chiriska z Rurczaka

Satatka jarzynowa

Satatka sledziowa warstwowa

SatatRa broRutowa z makaronem, szynkq dojrzewajgcq i ptatkami migdatow prazonych
Satatki o wykwintnych smakach z migdzynarodowych przepiséw sztuki Rulinarnej i wtasnych opracowar.

Proponujemy rowniez wybor firmowych (wlasnych ) wykonanych systemem tradycyjnym wedlin oraz
wybrane elementy wedlin Swiatowych

Szynka pieczona, szynka marynowana wedzona z golonkg



Galantyna z Raczki, galantyna z Rurczaka

Karczek pieczony, boczek pieczony, boczek faszerowany, Resler z Roscig, porketta
Schab szpiRowany z czosnKiem

Piers indycza marynowana z salpikonem stoninowym
Salcesony regionalne

Kietbasa wiejskg, schaby faszerowane owocami
Carpaccio z Reslera

Chorizio,

Rotti

Jamon

Salami

Pasztety i sery

Pasztet staropolski Rlasyczmny,
pasztet drobiowy,

pasztet cielgcy z pistacjami
Pasztet francuski z Roniakiem,
pasztet mysliwski z tani
pasztet regionalny z Rrolika

Sery

Sery twarde, wedzone i plesniowe w Rompozycji z owocami i warzywami

Drob

Perliczki faszerowane po staropolsku 2 szt

KaczRka z farszem drobiowq i nutkg smaku pomarariczowego 2 szt
Indyk pieczony w catosci faszerowany

Ryby i Sledzie
£0s0S faszerowany na postumencie ryZowym z deRoracjq firmowq i rakami
Sandacz faszerowany po staropolsku
Jesiotr [ub Szczupak faszerowany po zydowsku z terryng turiczyRowq i warzywami
Unikalny tercet rybny w zalewach winno owocowych wy przepisow Ruchni polskiej
»  Frykadelki atlantyckie
»  Zawijaniec staropolski
> Fileciki rybne
Filet sledziowy podwawelski po szwedzRu w oliwie z czerwong cebulkg
Ryba biata w sosie srodziemnomorskim
Filet Sledziowy w cherry
Sled? Rorzenny z salpikonem owocowym
Fileciki anchois po hiszpatisku

Dziat 2

Desery i stodycze

Deser srodziemnomorski z serem ricotta i biszkoptami

Babeczki kruche z owocami i kremami

Tarty owocowe

Ciasta regionalne — sernik z owocami, jablecznik, rafaello, sernik wiedenski, deser
karmelowy, biszkopt z galaretkq

Drobne ciasteczka deserowe

Satatki owocowe — Wezuwiusz, Kleopatra , Sen zakonnicy

Deser Piekna Helena — owoce w auszpikach

Owoce artystycznie utozone na paterach w kompozycji z orzechami i warzywami



Dziat 3

Dania gorqce lqcznie

Wybor drobnych pracochtonnych przystawek kulinarnych na gorqco

Kababczetta cieleco- drobiowa

Plejskawica

Karczek pikantny w szlafroczku z bekonu na dywaniku kolorowych makaronow z sosem
srodziemnomorskim

Gniazda jaskolcze ze schabu- danie kuchni regionalnej

Eskalopki z jelenia w sosie mysliwskim

Roladki z soli

Frykadelki z tososia

Fileciki z pstraga w towarzystwie z faszerowanymi pieczarkami, kapustq pekinskq i dekoracjq
warzyw

Surowka z modrej kapusty

Surowki z mieszanych satat

Surowka wiosenna

Dziat 4

Napoje gorgce
Kawa ze Smietankq
Herbata z cytrynq

Dzial 5

Napoje zimne

Woda mineralna 0,20 1/ os
Soki naturalne 0,301/ os

Dziat 6

Napoje alkoholowe

Wino 150 g / os

Pozostate alkohole do uzgodnienia.

Akademia Sztuki Kulinarnej "Anmark" s.j. 41-203 Sosnowiec, ul. Baczynskiego
14, Zaktad produkcyjny: 41-250 Czeladz, ul. Dehnelow 38, tel. (032) 265 26
29, fax (032) 265 86 12, anmark(@anmark-catering.com.pl




